VARIEGO CHOC’OR

)

o B
Tl & o
BT =
— -
e e et
= = =7
e — e
= = =
"'-.-‘.h""--—_.. . “"':'/
i f=r—r _..-:f,gj
Ty Skg —_— e o g
e
BT i, ' L e
® L T s, B 5 et L
o e e Oc r i i O et B
e e
P - 98
oy - e & B
s, e —

i

e =T

Préparation en pate saveur chocolat et a la noisette préte a ’emploi pour marbrage et décoration des
cremes glacées.

Seau de 3 kg

DLUO : 36 mois

UTILISATIONS

Crémes glacées.
Desserts glacés.
Cremes patissieres.
Bavaroises.
Chantilly.

MISE EN OEUVRE

Dosage selon les gofits.

AVANTAGES

Produit riche en noisettes et en morceaux de biscuit.
Mise en ceuvre facile.
Reste souple en utilisation Topping et en marbrage.
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