
Glaçages
Façon Rocher

Des glaçages au chocolat gourmands et croustillants
pour décorer toutes vos préparations



Produit Réf.  Poids

Glaçage Façon Rocher Chocolat 1-42-013227 3 kg
Glaçage Façon Rocher Chocolat au Lait 1-42-013229 3 kg 

Les Glaçages Façon Rocher ancel
Découvrez les Glaçages Façon Rocher ancel au chocolat et amandes caramélisées !  
Disponibles en deux versions : chocolat et chocolat au lait, les Glaçages Façon Rocher ancel 
apportent une finition croustillante et gourmande à tous types de préparations : entremets, 
éclairs et choux, gâteaux de voyage, viennoiseries, glaces... 
Les possibilités sont infinies !

Des produits gourmands à la mise en œuvre optimale

  FACILES :  
Faire fondre à 40°C et appliquer sur tous types de  
préparations : entremets, éclairs et choux, viennoiseries, 
gâteaux de voyage, glaces ... 
• Les entremets et glaces doivent être congelés pour  
   être glacés. 
• Toutes les autres préparations peuvent être glacées  
   à +4°C ou à température ambiante.

 PRATIQUES : 
•  Une gamme de Glaçages Façon Rocher facilement tranchables pour une coupe 

nette des préparations.
• Une gamme de Glaçages Façon Rocher stables à la congélation/décongélation.

  ESTHÉTIQUES :  
Donnent une belle finition gourmande et croustillante grâce aux inclusions 
d’amandes caramélisées.

       QUALITATIFS :   
•  Une gamme de Glaçages Façon Rocher au chocolat et amandes caramélisées.
• Sans huile de palme, sans arômes artificiels, sans colorants et sans conservateurs.



Les Glaçages Façon Rocher ancel Des produits permettant de décorer tous types de préparations

Entremets

Gâteaux 
de voyage

Eclairs et choux

GlacesViennoiseries

Glaçage Façon Rocher Chocolat Glaçage Façon Rocher Chocolat au Lait

Retrouvez toutes les 
informations produits 

et les recettes sur 
www.condifa.fr



La gamme des Nappages et Glaçages ancel
À froid ou à chaud ils décorent toutes vos pâtisseries.

Nappages miroir prêts à l’emploi à froid Réf. Poids

Neutre  
 

1-42-011049 
1-42-008751    
   

1,5 kg 
7 kg

 

Nappages concentrés à dilution 70% à chaud Réf. Poids

Neutre 

Abricot

Fraise

1-42-008730 
1-42-008731
1-42-008726 
1-42-008727
1-42-008728

7 kg 
15 kg
7 kg 
15 kg
7 kg

Glaçages miroir prêts à l’emploi à chaud Réf. Poids

Neutre  
Ivoire 
Noir
Rouge
Saveur Caramel
Pourpre
Brun

1-42-011081
1-42-011715
1-42-010752
1-42-011226
1-42-011125
1-42-011717
1-42-013076

3 kg
3 kg
3 kg
3 kg
3 kg
3 kg
3 kg 

Nappages liquides prêts à l’emploi à chaud  
pour machine à pulvériser

Réf. Poids

Neutre 1-42-008734 13 kg
Goût Abricot 1-42-008732 13 kg

NOUVEAU

Glaçages Façon Rocher Réf.  Poids

Chocolat  1-42-013227 3 kg
Chocolat au Lait  1-42-013229 3 kg 
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