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Tout savolr sur la

Un savoir-faire ancestral qui nécessite
une attention continue et du temps

ILexiste plusieurs variétés de vanille ' Une fois récoltées, les gousses vertes vont
mais seulement 3 sont commercialisées 2 LE .SAVIEZ-:VUUS ? - avoir besoin de plusieurs étapes pour devenir

dans le monde : ; ’ noires et développer tous leurs aromes :
_vanilla PLANIFOLIA 9 MOIS sont nécessaires - Léchaudage
(aussi appelé vanilla fragans) entre la floraison et la recolte - 'étuvage
_ 5 MUlS _ - Un séchage au soleil
- vanilla TAHITENSIS . SFE F?lg%)g% Bl - Un séchage lent sur claie a lombre
. x : AT - Laffinage
-vanilla POMPONA -larecolte et l'expedition ! - Un tri selon la qualité et la taille

La vanille Bourbon

Une vanille plébiscitée et réglementée’ 5
La dénomination “vanille Bourbon” s'applique a a vanille produite uniquement dans certaines régions : %;
aMadagascar, a la Réunion, aux Comores eta Mayotte. st
Les dates d'exportations possibles pour la “vanille Bourbon” _‘_‘ , @Q s ‘E’Z
sont de Septembre a Mai (peut dépendre d'une année a Uautre). e e o D g
- LESAVIEZ-VOUS 2. . 35
ILn’y a pas de critére de taille pour la dénomination “vanille s — B0 = AEE
Bourbon”. Néanmoins le gouvernement malgache a demandé < fLile d‘; Madagascar produit | 5
) , ., . " AR ry | gé
par le passé de ne pas récolter de gousses inférieures a 13 cm. RS 80 /0 de la production Zg
= mondiale de vanille. ) 8
La vanille Tahitensis _
LA vanille de prédilection des grands chefs l
Utilisée en patisserie, glacerie ou encore ™\ Ietait de Van R Sébalpé
v chocolaterie-confiserie, ses notes boisées, o\ -  estrecommande par sl
y  fleuries et (égérement anisées subliment Stepha ne GLACIER 3
chaque création pour la rendre unique ! Meileur Ouvrie e France Ptisser 200 '




Quelle est la différence entre un ‘extrait’,
un ‘arome naturel de’ et un ‘arbme’ ?*

: Arome Vanille :

_ Arome naturel de vanille -
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- Extrait de vanille -
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La partie aromatisante est issue
a 100% de gousses de vanille.

La partie aromatisante est issue
a 95% de gousses de vanille et
les 5% restants d'autres matiéres
premiéres naturelles.

La note aromatique est synthétisée
pour reproduire des saveurs issues
de la nature (par ex a vanilline).

** Source : REGLEMENT (CE) No 1334/2008 DU PARLEMENT

EUROPEEN ET DU CONSEIL du 16 décembre 2008

Profils aromatiques des ardmes liquides Sébalcé
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Notes intenses sébalod | Notes boisées Notes rhumées

vanillées

Attaque boisée, Sfbaicd

IR suivie d'une

note douce vanillée
et fleurie,
légerement anisée.

* puis crémeuses
et caramélisées.

=¥ et caramélisées.

et balsamiques.
Attaque franche

et [égerement
fumées.

PERMET DE REMPLACER LA GOUSSE DE VANILLE GRACE A SES NOMBREUX GRAINS DE VANILLE

-.-E ¢ et bonne longueur
i en bouche.

sibaies  Profilde sibaics  Profilintense sfbal  Arome vanille sibaipd  Profil de Notes chaudes
vanille-caramel et boisé proche gy [ehaUSSE par wpmesy Vanille-caramel et intenses
W relevé de notes ¥ de celui de | 1N N0t Caramel. - relevé par des de vanille
Sess] ggerement % la gousse. e =S notes légerement caramélisées.

' rhumées.

b ' biscuités.

Retrouvez 'ensemble de la gamme vanille
(gousses, graine et poudre, aromes liquides) sur www.condifa.fr
et pour plus d'information, contacter le technico-commercial de votre region.
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